
 

 

Food Innovation Centre (FIC) Symposium I   

Food Sensory and Neuro-gastronomy 

Date: 19 November 2022 (Sat) 

Time: 12:00 - 18:00 

Venue: Charles K. Kao Auditorium, Phase 2, Hong Kong Science Park  

Languages: Cantonese, English and Putonghua 

Programme Rundown 

Time Content 

12:00-12:30 Registration  

12:30-12:45 Welcome Speech  

Dr. FONG Lai Ying,  Associate Professor & FIC Project Leader,  

Faculty of Science and Technology, THEi 

12:45-13:00 Introductory Video, Deliverables and Future Plan of FIC  

Dr. MAN Ka Man, Carmen, Lecturer & FIC Project Manager,  

Faculty of Science and Technology, THEi  

13:00-14:15 Topic 1: Neuro-gastronomy  

Dr. CHAN Tat Ming, Danny, Consultant Neurosurgeon, 

Prince of Wales Hospital and Clinical Associate Professor (Honorary), 

Department of Surgery, The Chinese University of Hong Kong 

14:15-15:30 

 

Topic 2: Introduction of Electronic Sensing System - Electronic Nose/Eye/Tongue 

and Its Application  

1. Dr. Desmond HAU, Director of Marketing, 

Bio-Gene Technology Limited 

2. Mr. Sid LI, Technical Support Manager, 

Alpha MOS China 

15:30-15:45 Q&A Session (1) 

15:45-17:00 

(07:45-09:00 

UK) 

Topic 3: Sensory Evaluation Methods in New Food Product Development  

Dr. Emanuele Armaforte, Senior Food Technologist, 

College of Agriculture Food & Rural Enterprise, UK (CAFRE)  

17:00-17:20 Q&A Session (2) 

17:20-17:25 Presentation of Souvenirs to Speakers & Group Photo 

Dr. FONG Lai Ying,  Associate Professor & FIC Project Leader, 

Faculty of Science and Technology, THEi  

17:25-17:30 Closing Remarks 

Dr. MAN Ka Man, Carmen, Lecturer & FIC Project Manager, 

Faculty of Science and Technology, THEi  

17:30-18:00 End of Food Innovation Centre Symposium I 



 

 

食品創新中心食品專題研討會 I 

食品感觀及神經美食學 

日期: 2022 年 11月 19 日 (星期六) 

時間: 中午十二時正 – 下午六時正 

地點: 香港科學園二期高錕會議中心演講廳 

語言: 廣東話、英語和普通話 

活動程序 

 

時間 內容 

12:00-12:30 登記 

12:30-12:45 歡迎辭 

香港高等教育科技學院副教授及食品創新中心項目總監 方麗影博士 

12:45-13:00 食品創新中心介紹及宣傳影片、項目成果分享和未來計劃 

香港高等教育科技學院講師及食品創新中心項目經理 文嘉敏博士 

13:00-14:15 主題一: 神經美食學  

威爾斯親王醫院腦神經外科顧問醫生及香港中文大學神經外科名譽臨床副教

授 陳達明醫生  

14:15-15:30 

 
主題二: 電子感觀分析系統介紹 – 電子鼻、眼和舌及其應用 

1. 伯齊科技有限公司市場總監 侯國寶博士  

2. 阿默思(上海)儀器貿易有限公司 技術支援經理 李尚先生 

15:30-15:45 問答環節 (1) 

15:45-17:00 

 
主題三: 食品感觀測試及食品研發 

College of Agriculture Food & Rural Enterprise, UK (英國 CAFRE 學院)   

高級食品技術專家 Dr. Emanuele Armaforte 

17:00-17:20 問答環節 (2) 

17:20-17:25 向講者贈送紀念品及大合照 

香港高等教育科技學院副教授及食品創新中心項目總監 方麗影博士 

17:25-17:30 閉幕辭 

香港高等教育科技學院講師及食品創新中心項目經理 文嘉敏博士 

17:30-18:00 食品專題研討會完結 


